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Tarekné Tilistyak Judit
+36-42-599-400/2344
judit.tilistyak@nyf.hu

magyar

1973. 07. 24.

Mobil: ~ +36-30-242-0-247

2005-jelen
lUgyvivd szakértd, tudomanyos munkatars

kémiai, mikrobioldgiai alkalmazott kutatas, élelmiszer termékfejlesztés, élelmiszer mindségi és -
biztonsagi vizsgalatok

Nyiregyhazi Féiskola Agrar és Molekularis Kutat6 és Szolgaltato Intézet

2003-2005

mindségbiztositasi referens, koordinator

minéségbiztositasi rendszer felligyelete, higiéniai vizsgélatok, alapanyag mindsités
Start Rehabilitaciés Vallalat, Nyiregyhaza

2002-2003

mindségugyi referens

mindségbiztonsagi rendszer izemeltetése, takarmanybiztonsagi probléma feltaras
TST Kit. Szabolcs Gabona Rt.,Nyiregyhaza

2003-2013
doktori képzés
Budapesti Corvinus Egyetem, Elettudomanyi Doktori Iskola

2002-2003
mindéségugyi referens
Nyiregyhazi Féiskola, Képzési és Tovabbképzési Intézet

2000-2002
mérlegképes konyveld
Nyiregyhazi Féiskola, Képzési és Tovabbképzési Intézet
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1995-1998
élelmiszeripari mérndk (MSc) biotechnoldgia szakirany
Kertészeti és Elelmiszeripari Egyetem, Elelmiszeripari Kar

1992-1995
élelmiszertechnologus mérndk (BSc) konzerv- és hiitétechnologus szakirany
Kertészeti és Elelmiszeripari Egyetem, Elelmiszeripari Kar

magyar

Szovegeértés Beszéd iras
Hallas uténi értés Olvasas Tarsalgas Folyamatos beszéd
B2 B2 B1 B1 B2
A2 A2 A2 A2 A2

Jo alkalmazkodasi készség, jo kommunikacids készség, pontos és egyértelmi kifejezésmaod,
kozérthetd beszédkészség tobb szinten

Konferenciaszervezés, rendszerszemlélet

élelmiszer-feldolgozasi technoldgiak fejlesztése

MS Office

pozitiv gondolkodasmad,;
oktatott targyak: élelmiszeripari mikrobioldgia, élelmiszeripari miiveletek, élelmiszer és altalanos
aruismeret, élelmiszeripari biotechnoldgia, tudatos taplalkozas (CB3102)
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Varga Csaba, T. Tilistyak J., N. Uhrin Henriett, Szathmary Ménika, L . Halasz Judit, Vigh Szabolcs, Demeter Ibolya, Dinya Zoltan,
Mathé Endre: Gabonafélék és Orleményeik elem és nyomelem tartalmanak vizsgalata. 51. Spektrokémiai Vandorgydlés. 2008.
Nyiregyhaza. Book of Abstracts. 127. old. ISBN 978-963-9319-77-6.

Tarekné Tilistyak J, Borbély L., Dinya Z., Mathé E.: Funkcionalis panirporok eléallitasa és vizsgalata. LOV Tudomanyos Ulésszak.
2007. Budapest. 92.0ld. ISBN 9789630633505.
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megyében. LOV Tudoményos Ulésszak. 2007. Budapest. 96. old. ISBN 9789630633505.
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J. Tilistyak, M. Barath, M. Roman: Microbiological and toxicological description of feed of East-Region of Hungary. Innovation and
Utility in the Visegrad Fours. Proceedings of the International Scientific Conference, Vol.2., p. 355-360, 2005. Nyiregyhaza. ISBN
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