
oldal 1/3- Tarek Mohamed További információk az Europassról: http://europass.cedefop.europa.eu 
© Európai Közösségek, 2003    20060628 

 

  
 

  

 

Europass  
Önéletrajz  

 

Személyi adatok  

Vezetéknév / Utónév(ek) Tarek Mohamed  

Cím(ek) 4531 Nyírpazony, Ifjúság u.9 

Telefonszám(ok) +36-42-599-400/2344 Mobil: +36-30-5154522 

E-mail(ek) tarek.mohamed@nyf.hu 

Állampolgárság Egyiptomi, Magyar 

Születési dátum 1959. 06. 03 

Szakmai tapasztalat  

Időtartam 2009-jelen  

Foglalkozás / beosztás Ügyvivő szakértő 

Főbb tevékenységek és feladatkörök Alkalmazott kutatás, élelmiszer-fejlesztés 

A munkáltató neve és címe Nyíregyházi Főiskola Agrár és Molekuláris Kutató és Szolgáltató Intézet 

  

Időtartam 2002-2009 

Foglalkozás / beosztás Minőségügyi vezető és laborvezető 

Főbb tevékenységek és feladatkörök Minőség-ellenőrzés, technológia- és termékfejlesztés 

A munkáltató neve és címe Friesland Hungaria Kft., Mátészalka 

  

Időtartam 1997-2002 

Foglalkozás / beosztás minőségügyi és környezetirányítási vezető, mb. ügyvezető 

Főbb tevékenységek és feladatkörök MIR, KIR rendszer működtetése, fejlesztése, tisztítószer termékfejlesztés 

A munkáltató neve és címe Argochem Vegyipari Kft., Nyíregyháza 

  

Időtartam 1996-1997 

Foglalkozás / beosztás ügyvivő szakértő (doktorjelölt) 

Főbb tevékenységek és feladatkörök biotechnológiai alapkutatás  

A munkáltató neve és címe Központi Élelmiszeripari Kutató Intézet, enzimológia és biokémia osztály, Budapest 

  

Időtartam 1993-1996 

Foglalkozás / beosztás ügyvivő szakértő (doktorandusz) 

Főbb tevékenységek és feladatkörök biotechnológiai alapkutatás 

A munkáltató neve és címe Kertészeti és Élelmiszeripari Egyetem, Sör- és Szeszipari Tanszék, Budapest 

  

Időtartam 1984-1988 

Foglalkozás / beosztás üzemvezető 

Főbb tevékenységek és feladatkörök termelő üzem folyamatos üzemeltetés 

A munkáltató neve és címe SantaFe Ltd., Egyiptom 
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Tanulmányok  

Időtartam 2008 

Végzettség / képesítés stratégiai vezetők továbbképzése 

  

Időtartam 2003 

Végzettség / képesítés 
Képzést nyújtó intézmény 

BRC vezető auditor képzés 
SZENZOR PE 

  

Időtartam 1998 

Végzettség / képesítés Vezető auditor képzés (ISO 9000, ISO 14000 rendszerekre) 

Képzést nyújtó intézmény  SZENZOR PE 

  

Időtartam 1993-1997 

Végzettség / képesítés doktori képzés 

Oktatást nyújtó intézmény  Kertészeti és Élelmiszeripari Egyetem, Élelmiszer-tudományi Doktori Iskola 

  

Időtartam 1988-1993 

Végzettség / képesítés Élelmiszeripari mérnök (MSc) 

Oktatást nyújtó intézmény  Kertészeti és Élelmiszeripari Egyetem, Élelmiszeripari Kar, Budapest 

  

  

Egyéni készségek és 
kompetenciák 

 

Anyanyelv Arab 
  

Egyéb nyelv(ek)  

Önértékelés  Szövegértés Beszéd Írás 

Európai szint (*)  Hallás utáni értés Olvasás Társalgás Folyamatos beszéd  

Angol  B2  B2  B2  B2  B2  

Magyar  C2  C2  C2  C2  C2  

Társas készségek és kompetenciák Jó alkalmazkodási készség, jó kommunikációs készség  

Szervezési készségek és 
kompetenciák 

Széles körű vezetői tapasztalat, hatékony probléma-megoldási készség 

Műszaki készségek és 
kompetenciák 

fermentációs gépek, berendezések, technológiák összeállítása- tervezése és optimalizálása 

Számítógép-felhasználói készségek 
és kompetenciák 

MS Office, SPSS 

  

Egyéb készségek és kompetenciák pozitív gondolkodásmód, rendszerszemlélet, lényeglátás, gyors döntéshozatal, minőség iránti 
elkötelezettség 
oktatott tárgyak: alkalmazott mikrobiológia és biotechnológia, biokémia, élelmiszeripari technológiák, 
élelmiszerbiztonság 

Járművezetői engedély(ek) B típusú 

Kiegészítő információk  
  

Mellékletek Publikációs jegyzék 
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